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5 PASOS PREVIOS

] EQUIPO HACCP

Feunir un equipo HACLF e identincar el
ambito de aplicacidn. Un equipa
nzable de diferentes

d JdesCripcicn completa del producto, gque
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4 Que abargue todas las de la
produccion de un products determinada,

v

Antes de desarrollar un sistema HACCP
&s necesario contar con programas de
prerrequisitos  que incluyan  Buenas
Practicas de  Manufactura, las
pertinentes y  especificas para el
producto y el sector, asi como con los
requisitos en materia de inocvidad de
los alimentos establecides por  las
avtoridades competentes.

Los programas de prerrequisitos deben
estar  bien establecides, en  plenc
funcionamiente vy haber  side
verificados, cvando sea posible, para
facilitar la aplicacién eficaz del sistema
HACZCP.
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