Cuidado con la "ceguera
de taller”

Nos acostumbramos a lo que vemos todos los dias
y perdemos la capacidad de detectar malas practicas de higiene

— Para eso sirven las revisiones o auditorias cruzadas

Se observan areas diferentes a las que se esta

acostumbrado. D]EAE
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Es importante estar abiertos a recibir
retroalimentacion de "ojos externos” que
ven lo que no vemos.



