El almacenamiento P EAS]
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Estas son algunas claves para lograr
un buen almacenamiento:

‘\© El almacenamiento es uno de los
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cQué es PEPS? 2 FAT]
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PEPS significa: Es una forma de almacenarx

. que evita que los materiales
Primeras Entradas caduquen y que las plagas

Primeras Salidas ) proliferen.

Lo primero que entra al almacén
(el material mas viejo)

El material
mas nuevo

. 2.

Se usa después

Es lo primero que sale
(se usa primero)

qﬁ Esto asegura la rotacion de los materiales
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¢Como facilitar las PEPS? Hr,]EA‘E
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Asegura que las fechas de & .
caducidad siempre estén visibles. %025

(etiquetas o tarjetas visibles).

Revisa con frecuencia que los
materiales no estén caducos.

Si estdn caducos, colécalos en
el drea correspondiente.

Utiliza un método para senalar la
M fecha de recepcidn del material

v Cada establecimiento
o v e establece como llevar

Q{ ~n sus PEPS,
;como o llevan ustedes?

W,
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Ordeny clasificacion S FAT]
del quGCén F!OO’DJSAFETYINNOVATION

Refrigeradores y cuartos frios/congelados

Revisa con frecuencia la
temperatura del equipo.

iNo lo llenes en exceso, pues afecta

su funcionamiento!

Frutas y verduras desinfectadas

Evita la contaminacion cruzada
almacenando alimentos crudos

separados de los cocidos o listos
para consumir.

Arriba los listos para consumir, 0 ——— Aot
: | Credt
ya cocidos, que ya no llevan N
tratamiento térmico. Lacteos, embutidos, guisos

s

Res y puerco crudo

Pollo crudo

Crudos abajo, asi evitamos que /
sus liquidos se derramen sobre Ly

los demas alimentos.

Utiliza etiquetas para identificar
estanterias y recipientes. Mantén los alimentos
protegidos, en charolas y/o
en recipientes con tapa.

iNo olvides mantener siempre
o o o
limpio!
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Almacén de secos

I OSSO
w0

Condimentos

Lateria y pasta

el fe] (o]

Harina

Ed

Grasas
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